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2021年食品安全评价性抽检任务工作计划

为贯彻落实《中共中央 国务院关于深化改革加强食品安全工作的意见》（中发〔2019〕17 号），依据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《食品安全抽样检验管理办法》，并根据《海南省市场监督管理局关于组织实施2021年海南省食品安全省级评价性抽检和市县食用农产品抽检计划的通知》（琼市监食综〔2021〕1号）精神，结合我县实际情况，我局决定在全县范围内开展食品安全评价性抽检工作，特制定本实施方案。

一、工作目标

通过开展评价性抽检，逐步剥离监督抽检承载的评价功能，客观反映我县食品安全状况，科学研判食品安全整体形势，准确把握监管重点，及时排查发现食品安全隐患，稳步提升食品安全保障水平。

抽检对象

主要在农贸市场、超市、商场等销售市场抽样。超市、商场等场所以抽取预包装食品为主，覆盖被抽样辖区所在地以及当地人口较为集中的区域；农贸市场以抽取食用农产品为主，以在本地销售的外埠预包装食品、“三小”（小作坊、小餐饮、 小摊贩）食品和地方特色食品为辅。

抽检品种、检验项目及任务数量
（一）抽检品种：在全县范围内重点覆盖国家评价性抽检实施细则中涉及的公众消费量大的6个食品大类、80 个食品细类。预包装食品检验项目覆盖食品安全国家标准中规定的食品中真菌毒素限量、污染物限量、致病菌限量指标，以及常见的食品添加剂项目等；食用农产品检验项目主要为农兽药残留、重金属污染物等（详见：具体详见附件1：《保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检品种、检验项目及任务数量分配表》）。
（二）任务数量：省局下达我局2021年食品安全评价性抽检任务数量至少100批次。根据经费预算，我局制定的抽检任务目标数量为170批次（具体详见附件1：《保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检品种、检验项目及任务数量分配表》）。

（三）检验项目：具体详见《保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检品种、检验项目及任务数量分配表》（附件1）。

（备注：抽检品种、抽检数量可根据我县抽样时的当前实际情况限制、预算经费限制以及上级部门临时的有关要求进行调整，但抽检数量确保在170批次以上。）

四、组织领导

本次抽检工作由食品综合监督管理室负责组织协调实施，具体抽样和检验工作由我局委托有资质的检验机构负责。其他业务室、各市监所根据抽检工作需要予以协助配合。

五、抽检方式

按照《国家食品安全评价性抽检实施细则（2021年版）》《国家食品监督抽检实施细则（2021年版）》要求，严格执行食品安全监督抽检程序进行抽样检验；2.2021年食品安全评价性抽检采取委托第三方检测机构负责开展抽检相关工作；
六、相关要求

    （一）严格执行相关规定及制度。要严格按照《中华人民共和国食品安全法》《食品安全抽样检验管理办法》《国家食品安全评价性抽检实施细则（2021年版）》《国家食品监督抽检实施细则（2021年版）》等法律、法规的规定以及省局的相关要求开展食品安全抽样、检验、信息录入、信息公示、不合格或问题食品核查处置及风险防控等有关工作。

（二）严格遵守有关工作纪律。任何单位和个人要严格遵守以下工作纪律：一是不得擅自发布有关抽检信息，不得在开展抽样工作前事先通知被抽样单位，不得接受被抽样单位的馈赠，不得利用抽检结果开展有偿活动，牟取不正当利益；二是委托单位、承检机构及工作人员不得有任何不正当利益交易等违规违纪行为；三是对发现的抽检违法违规行为一律追究相关单位及人员的责任。

附件：1.保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检品种、检验项目及任务数量分配表
      2.保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检计划数量表
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附件1

保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检品种、检验项目及任务数量分配表
	序号
	食品大类（一级）
	食品细类（四级）
	监督项目
	监测    项目
	风险   等级
	抽检数量（批次）

	1
	粮食加工品
	米粉制品
	山梨酸及其钾盐(以山梨酸计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、二氧化硫残留量、菌落总数、大肠菌群
	铝的残留量
	较高
	3

	
	
	通用小麦粉、专用小麦粉
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、总砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、苯并[a]芘、黄曲霉毒素 B1、脱氧雪腐镰刀菌烯醇、赭曲霉毒素 A、玉米赤霉烯酮、滑石粉、过氧化苯甲酰
	/
	较高
	2

	
	
	大米
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、无机砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、苯并[a]芘、赭曲霉毒素 A、黄曲霉毒素 B1
	/
	较高
	5

	
	
	普通挂面、手工面
	铅（以Pb计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）
	/
	一般
	10

	
	
	米粉
	铅（以Pb计）
	/
	较高
	5

	2
	食用油、油脂及其制品
	花生油
	酸值/酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）
	/
	高
	5

	
	
	玉米油
	酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）
	/
	高
	5

	
	
	芝麻油
	酸值/酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）、乙基麦芽酚
	/
	高
	10

	2
	食用油、油脂及其制品
	菜籽油
	酸值/酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）、乙基麦芽酚
	/
	高
	2

	
	
	橄榄油、油橄榄果渣油
	酸值/酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）
	
	高
	3

	
	
	大豆油
	酸值/酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）
	
	高
	3

	
	
	食用植物调和油
	酸价、过氧化值、总砷（以 As 计）、铅（以 Pb 计）、苯并[a]芘、溶剂残留量、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）、乙基麦芽酚
	/
	高
	3

	
	
	煎炸过程用油（餐饮环节）
	酸价、极性组分
	
	高
	10

	3

3


	肉制品

肉制品


	酱卤肉制品
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、N-二甲基亚硝胺、氯霉素、酸性橙Ⅱ、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、胭脂红、糖精钠（以糖精计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌 O157:H7、商业无菌
	/
	高
	2

	
	
	熟肉干制品
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、N-二甲基亚硝胺、氯霉素、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、胭脂红、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌 O157:H7
	/
	高
	2

	
	
	熏烧烤肉制品
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、N-二甲基亚硝胺、氯霉素、苯并[a]芘、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、胭脂红、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌 O157:H7
	
	高
	2

	
	
	熏煮香肠火腿制品
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、N-二甲基亚硝胺、氯霉素、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、胭脂红、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌 O157:H7
	
	高
	2

	4
	乳制品
	灭菌乳
	脂肪、蛋白质、非脂乳固体、酸度、铅（以 Pb 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、黄曲霉毒素 M1、商业无菌
	/
	高
	5

	
	
	调制乳
	脂肪、蛋白质、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、铅（以 Pb 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、黄曲霉毒素 M1、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、商业无菌
	/
	高
	3

	
	
	发酵乳
	脂肪、蛋白质、非脂乳固体、酸度、乳酸菌数、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、铅（以 Pb 计）、铬（以 Cr 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、黄曲霉毒素 M1、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、酵母、霉菌
	
	高
	1

	5
	豆制品
	腐乳、豆豉、纳豆等
	铅（以 Pb 计）、黄曲霉毒素 B1、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、铝的残留量（干样品，以 Al 计）、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌。
	/
	较高
	5

	
	
	腐竹、油皮
	铅（以 Pb 计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、铝的残留量（干样品，以 Al 计）、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	/
	较高
	5

	
	
	豆干、豆腐
、豆皮等
	脲酶试验、铅（以 Pb 计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、丙酸及其钠盐、钙盐（以丙酸计）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠（以糖精计）、三氯蔗糖、铝的残留量（干样品，以 Al 计）、纳他霉素、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌
	/
	较高
	7

	6

6

6

6

6

6
	食用农产品

食用农产品

食用农产品

食用农产品

食用农产品

食用农产品
	鲜食用菌
	镉（以Cd计）、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、灭蝇胺、甲氨基阿维菌素苯甲酸盐
	/
	较高
	2

	
	
	油麦菜
	阿维菌素、啶虫脒、氟虫腈、甲拌磷、甲基异柳磷、克百威、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、氯唑磷、灭多威、噻虫嗪、水胺硫磷、氧乐果、乙酰甲胺磷
	/
	较高
	2

	
	
	大白菜
	镉（以Cd计）、阿维菌素、吡虫啉、吡唑醚菌酯、啶虫脒、毒死蜱、氟虫腈、甲氨基阿维菌素苯甲酸盐、甲胺磷、甲拌磷、克百威、噻虫嗪、水胺硫磷、涕灭威、氧乐果、唑虫酰胺
	/
	较高
	2

	
	
	黄瓜
	阿维菌素、哒螨灵、敌敌畏、毒死蜱、多菌灵、氟虫腈、腐霉利、甲氨基阿维菌素苯甲酸盐、克百威、噻虫嗪、氧乐果、乙螨唑、异丙威
	/
	较高
	2

	
	
	豇豆
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、克百威、灭蝇胺、氧乐果、水胺硫磷、阿维菌素
	/
	较高
	5

	
	
	马铃薯
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、水胺硫磷、甲拌磷、氧乐果、辛硫磷、溴氰菊酯、氟虫腈、阿维菌素、甲基异柳磷、克百威、对硫磷
	/
	较高
	1

	
	
	辣椒
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、水胺硫磷、克百威、腐霉利、氧乐果、敌敌畏、氟虫腈、氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯
	/
	较高
	2

	
	
	番茄
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、苯醚甲环唑、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、毒死蜱、克百威、氧乐果、敌敌畏
	/
	较高
	1

	
	
	茄子
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、水胺硫磷、克百威、腐霉利、甲胺磷、氯唑磷、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、联苯菊酯、氧乐果
	/
	较高
	1

	
	
	韭菜
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、腐霉利、毒死蜱、克百威、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、氧乐果、甲拌磷、氟虫腈、多菌灵、二甲戊灵、氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、辛硫磷、阿维菌素、吡虫啉
	
	较高
	5

	
	
	菠菜
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、毒死蜱、氟虫腈、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、阿维菌素、氧乐果、克百威、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	
	较高
	3

	
	
	芹菜
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、毒死蜱、甲拌磷、氧乐果、克百威、氟虫腈、阿维菌素、辛硫磷、氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯
	
	较高
	3

	
	
	普通白菜
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总砷（以 As 计）、总汞（以 Hg 计）、铬（以 Cr 计）、毒死蜱、氧乐果、氟虫腈、阿维菌素、啶虫脒、克百威、敌敌畏、甲拌磷、甲基异柳磷、溴氰菊酯、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	
	较高
	1

	
	
	苹果（仁果类）
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、敌敌畏、毒死蜱、对硫磷、克百威、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、氯唑磷、灭线磷、三唑磷
	/
	较高
	2

	
	
	梨
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、敌敌畏、多菌灵、克百威、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、灭线磷、氧乐果
	/
	较高
	2

	
	
	柑、橘
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、苯醚甲环唑、丙溴磷、多菌灵、克百威、联苯菊酯、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、氯唑磷、灭线磷、三唑磷、氧乐果
	/
	较高
	2

	
	
	柠檬
	多菌灵、克百威、联苯菊酯、水胺硫磷、乙螨唑
	/
	较高
	1

	
	
	桃
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、多菌灵、甲胺磷、克百威、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
	/
	较高
	1

	
	
	葡萄
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、敌敌畏、多菌灵、甲霜灵和精甲霜灵、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐、烯酰吗啉
	/
	较高
	1

	
	
	草莓
	阿维菌素、敌敌畏、多菌灵、克百威、联苯肼酯、烯酰吗啉、氧乐果
	/
	较高
	1

	
	
	西瓜
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、苯醚甲环唑、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐、涕灭威、辛硫磷
	/
	较高
	2

	
	
	香蕉
	苯醚甲环唑、吡唑醚菌酯、多菌灵、氟虫腈、甲拌磷、腈苯唑、吡虫啉、噻虫胺、噻虫嗪、
	/
	较高
	1

	
	
	芒果
	苯醚甲环唑、多菌灵、嘧菌酯、戊唑醇、氧乐果
	/
	较高
	1

	
	
	火龙果
	氟虫腈、甲胺磷、克百威、氧乐果
	/
	较高
	2

	
	
	荔枝
	多菌灵、氧乐果、毒死蜱、苯醚甲环唑、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯
	/
	较高
	1

	
	
	龙眼
	克百威、氧乐果、敌敌畏、甲胺磷
	/
	较高
	1

	
	
	菠萝
	灭多威、多菌灵、丙环唑、二嗪磷、硫线磷
	/
	较高
	1

	
	
	西番（百香果）
	苯醚甲环唑、戊唑醇、敌百虫、氰戊菊酯和 S-氰戊菊酯
	/
	较高
	1

	
	
	牛肉
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、总砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、恩诺沙星、呋喃唑酮代谢物、呋喃妥因代谢物、磺胺类（总量）、五氯酚酸钠（以五氯酚计）、四环素、土霉素、金霉素、克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇、特布他林、氯丙嗪
	/
	高
	1

	
	
	羊肉
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、总砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、恩诺沙星、达氟沙星、氟甲喹、呋喃唑酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、磺胺类（总量）、五氯酚酸钠（以五氯酚计）、四环素、土霉素、金霉素、克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇、特布他林、氯丙嗪
	/
	高
	1

	
	
	猪肉
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、总砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、恩诺沙星、呋喃唑酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、磺胺类（总量）、五氯酚酸钠（以五氯酚计）、四环素、土霉素、金霉素、克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇、特布他林、氯丙嗪、地塞米松、喹乙醇
	/
	高
	2

	
	
	鸡肉
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、总砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、恩诺沙星、呋喃唑酮代谢物、呋喃它酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、磺胺类（总量）、氯霉素、氟苯尼考、五氯酚酸钠（以五氯酚计）、多西环素、四环素、土霉素、金霉素、尼卡巴嗪
	/
	高
	1

	
	
	鸭肉
	恩诺沙星、沙拉沙星、呋喃唑酮代谢物、呋喃妥因代谢物、呋喃它酮代谢物、甲氧苄啶、氯霉素、氟苯尼考、五氯酚酸钠（以五氯酚计）、多西环素、土霉素、甲硝唑、金刚烷胺、土霉素/金霉素/四环素（组合含量）
	/
	高
	1

	
	
	猪肝
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、总砷（以 As 计）、铬（以 Cr 计）、恩诺沙星、磺胺类（总量）、四环素、土霉素、金霉素、克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇、特布他林
	/
	高
	1

	
	
	淡水鱼（鲫鱼、草鱼、鲢鱼、鲈鱼、鳙鱼、黑鱼、鳜鱼）
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、甲基汞（以 Hg 计）、无机砷（以As 计）、铬（以 Cr 计）、多氯联苯、孔雀石绿、氯霉素、呋喃唑酮代谢物、呋喃它酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、恩诺沙星、地西泮、四环素、金霉素、土霉素
	/
	高
	1

	
	
	海水鱼（带鱼、黄花鱼、多宝鱼、海鲈鱼）
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、甲基汞（以 Hg 计）、无机砷（以As 计）、铬（以 Cr 计）、多氯联苯、孔雀石绿、氯霉素、呋喃唑酮代谢物、呋喃它酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、恩诺沙星、地西泮
	
	高
	1

	
	
	海水虾
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、甲基汞（以 Hg 计）、无机砷（以As 计）、铬（以 Cr 计）、多氯联苯、氯霉素、呋喃唑酮代谢物、呋喃它酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、恩诺沙星、磺胺类（总量）
	
	高
	1

	
	
	贝类
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、甲基汞（以 Hg 计）、无机砷（以As 计）、铬（以 Cr 计）、多氯联苯、氯霉素、呋喃唑酮代谢物、呋喃它酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物、恩诺沙星、磺胺类（总量）
	
	高
	5

	
	
	鸡蛋
	铅（以 Pb 计）、镉（以 Cd 计）、总汞（以 Hg 计）、恩诺沙星、氟苯尼考、金刚烷胺、呋喃它酮代谢物、呋喃西林代谢物、呋喃妥因代谢物
	/
	高
	5

	备注说明：1.除特殊要求外，抽检项目检验限定范围、检验方法及判定依据原则上按照《国家食品安全评价性抽检实施细则（2021年版）》和《国家食品安全监督抽检实施细则（2021年版）》要求执行；2.检测项目（监督项目、监测项目）未尽之处以国家及省市场监督管理局下发的有关文件为准；3.抽检品种、抽检数量可根据我县抽样时的当前实际情况限制、预算经费限制以及上级部门临时的有关要求进行调整，但抽检数量确保在170批次以上。

附件2



	保亭县市监局2021年食品安全评价性抽检计划数量表

	序号
	抽检任务
	样品名称
	抽检批次

	1
	工业加工食品
	粮食加工品、调味品、饮料、速冻食品等
	80


	2
	餐饮食品
	发酵面制品(自制)、油炸面制品(自制)
	20


	3
	食用农产品
	蔬菜、水果、畜禽肉、水产品等
	70


	合计
	/
	/
	170





